
u 

SALAT|VORSPEISE 
KLEINER GEMISCHTER SALAT 

verschiedene Blattsalate|Tomate|Gurke|Paprika 
hausgemachter Dressing a|1|2|5|Baguettescheiben 

 

SMALL MIXED SALAD 
MIXED LEAF SALAD | TOMATOES | CUCUMBER | BELL PEPPER |DRESSING | BAGUETTE  

7.50
 

 

CAESAR SALAD 
Romana Salat | geröstete Pinienkerne | Kirschtomaten | Grana Padano 2|h 

Caesar Dressing a|n|b|c|h| geröstete Croutons  n|b|c1 

 

CAESAR SALAD 
ICEBERG LETTUCE | ROASTED PINE NUTS | CHERRY TOMATOES | GRANA PADANO 

CAESAR DRESSING | TOASTED CROUTONS 

13.90 

 

HAUGEMACHTES SPECKFETT 
Robert´s hausgemachtes Speckfett 2|5 „a la Bernsdorf“ 

mit kleinem Salat a|1|2|5| Kümmelbrot c1|b|l|k|i 
 

HOMEMADE GERMAN “SPECKFETT” 
ROBERT’S HOMEMADE BACON FAT “À LA BERNSDORF” 

WITH SMALL SALAD | CARAWAY BREAD 

6.90 
 

BROT & DIP  

Frisches Brot von der Konditorei Fiedler c 
hausgemachte Zwiebelmarmelade 1|3|6 

Hummus Curry Mango k| Tomaten-Basilikum-Cremé  b 

 

BREAD & DIP  

FRESH BREAD FROM KONDITOREI FIEDLER| HOMEMADE ONION MARMALADE  
CURRY MANGO HUMMUS | TOMATO BASIL CREAM 

8.50 
 

GEFLÜGEL WÜRZFLEISCH a|i|n|f|1|2|5|6  
mit Goudab überbacken | Toast c1|b|k 

Zitronenecke  

 

SEASONED POULTRY MEAT  
TOPPED WITH GOUDA | TOAST | LEMON WEDGE 

8.90 

 A
L

LE
 P

R
E

IS
E 

V
ER

ST
EH

EN
 S

IC
H

 I
N

 E
U

R
O

 &
 I

N
K

L.
 G

ES
ET

Z
LI

C
H

E
R

 M
W

ST
. 

A
L

L
 P

R
IC

E
S 

IN
 E

U
R

O
 I

N
C

L
U

D
IN

G
 V

A
T

. 

 



 

SUPPE 
HAUSGEMACHTE SOLJANKA1|2|4|5 |c1|b|i|n 

Schmand b| Toast c1|b|k|Zitrone 
 

SOLJANKA  

SOUR CREAM|TOAST| LEMON 

6.90
 

 

VEGAN | VEGETARISCH 
KNÖDEL TRIO h|c|b 

 Käse-, Spinat- & Tomatenknödel |braune Semmelbröselbutter c1 
Grana Padano2|h 

 

DUMPLING TRIO 
CHEESE, SPINACH & TOMATO DUMPLINGS | BROWNED BREADCRUMBS BUTTER 

GRANA PADANO 

16.20 

 

GEFÜLLTE PAPRIKASCHOTEN c1 
Paprika gefüllt mit würzigem Couscous & Paprika|Tomatensoße 

Reis 
 

STUFFED BELL PEPPERS 
-VEGAN- 

BELL PEPPERS STUFFED WITH SPICY COUSCOUS & PEPPERS | TOMATO SAUCE| RICE  

15.50 

 

HAUPTGERICHTE 

CURRYWURST 2|5|9|a 
in Soße| Steakhouse Pommes 

 

GERMAN “CURRY WURST” 
WITH STEAKHOUSE FRIES 

10.50 
 

WILDGULASCH i|n|c1 
Spätzle c1|h | Preiselbeer-Birne 

fruchtiger Feldsalat mit Cranberrys verfeinert mit Pflaumen Glace  j 
 

VENISON GOULASH 
SPÄTZLE | LINGONBERRY PEAR 

FRUITY LAMB’S LETTUCE SALAD WITH CRANBERRIES 
FINISHED WITH PLUM GLAZE 
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HAUPTGERICHTE 
SCHWEINESTEAK AU FOUR  

c1|i|n|h|b|f|1|6 
Schweinrückensteak mit  

Geflügelwürzfleisch & Gouda überbacken  
saisonalem Gemüse |Steakhouse Pommes| Zitronenecke  

 

PORK STEAK AU FOUR  
PORK LOIN STEAK TOPPED WITH SEASONED POULTRY MEAT & GOUDA  

SEASONAL VEGETABLES | STEAKHOUSE FRIES | LEMON WEDGE 
21.50 

 

SÄCHSISCHER  
SAUERBRATEN 

Lebkuchensoße | Apfelrotkohl  
Semmelknödel| Preiselbeersahne b 

 

SAXON POT ROAST “SAUERBRATEN” 
GINGERBREAD SAUCE | RED CABBAGE WITH APPLES 

 BREAD DUMPLING | LINGONBERRY CREAM 

23.90 

 
SCHWEINE SCHNITZEL  

WIENER ART h|c1 

-auf Wunsch auch als Hähnchenschnitzel- 
glasiertes Gemüse der Saison | Butterkartoffeln 

 

VIENNESE PORK SCHNITZEL 
-ALSO AVAILABLE AS CHICKEN SCHNITZEL UPON REQUEST - 

GLAZED SEASONAL VEGETABLES | BUTTERED POTATOES 

19.90
 

 

SEELACHS b|c1
 

-gebraten- 
in Senfsoße| Apfelrotkohl | Butterkartoffeln 

 

COLEY 
-STEAMED- 

IN MUSTARD SAUCE | RED CABBAGE WITH APPLES  
BUTTERED POTATOES 

20.50 
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HAUPTGERICHTE 
ANGUS BURGER SEASIDE 

Angus Patty auf Zwiebelmarmelade1|3|6|Crunchy Burger Bun c1|Speck 2|5 

Salat | Cheddar 1|b|Gewürzgurke| Tomate | Burger Soße 
Steakhouse Pommes 

 
 

ANGUS BURGER SEASIDE 
ANGUS PATTY ON ONION MARMALADE | CRUNCHY BURGER BUN | BACON 

LETTUCE | CHEDDAR | PICKLE | TOMATO 
STEAKHOUSE FRIES 

23.50 
 

250G RUMPSTEAK 
VOM DEUTSCHEN BIO-RIND  

Steakhouse Pommes|Kräuterbutter b|Salatbeilage a|1|2|5   
 

8.8oz. RUMP STEAK FROM GERMAN ORGANIC BEEF  
STEAKHOUSE FRIES |HERB BUTTER| SALAD SIDE DISH 

31.50 
 

MAISHÄHNCHENBRUST 
Orangen-Ingwer-Soße|saisonales Ofengemüse|Reis 

 

CORN-FED CHICKEN BREAST 
ORANGE-GINGER SAUCE | SEASONAL ROASTED VEGETABLES | RICE 

2190 

 

DESSERTS 
BRATAPFEL TIRAMISU 

im Glas 
 

BAKED APPLE TIRAMISU 
SERVED IN A GLASS 

8.50 

 

BROWNIE h|c1|b|l|i 

cremiges Karamell |geröstete Pecan-Nüsse| Karamell-Ganache 
1 Kugel Bourbon Vanille Eis b 

 

HOMEMADE BROWNIE 
CREAMY CARAMEL | TOASTED PECANS | CARAMEL GANACHE 

1 SCOOP BOURBON VANILLA ICE CREAM 

8.50 
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