
u 

SALATE|VORSPEISEN 
GEMISCHTER SALAT DER SAISON 

verschiedene Blattsalate|Kirschtomate|Gurke|Paprika 
hausgemachter Dressinga|1|2|5|Baguettec1|c2 

 
SMALL SALAD OF THE SEASON 

MIXED LETTUCE|CHERRY TOMATO|CUCUMBER|BELL PEPPERS 
HOMEMADE DRESSING|BAGUETTE 

 

KLEIN - 7.50 | GROSS - 13.80 

SMALL | LARGE 
 

wahlweise mit: 
served with your choice of: 

 

+ Hähnchenbruststreifen 5.80 

chicken breast stripes  
 

ODER|OR 
+ Zarte Streifen vom Roastbeef 8.50 

tender stripes of roastbeef 
 

ODER|OR 
+ Kohlrabi-Kräutermedaillons c1|h|n 5.80 

kohlrabi herb-medaillons 

 
BROT & DIP  

RUSTIKALER BROTKORB 
Frisches Baguette c1|hausgemachte Zwiebelmarmelade 1|3|6 

Aioli Dip h|3|14 

 
BREAD & DIP – RUSTIC BREAD BASKET 

FRESH SLICES OF BAGUETTE|HOMEMADE ONION JAM|AIOLI DIP 

 

6.90 
 

WÜRZFLEISCH VOM SCHWEIN c1|i|n|f|1|6  
aus dem Schweinenacken|Königinpastete c1 

Zitronenecke|Salatbeilage a|1|2|5 
 

PORK RAGOUT 

SPICED PORK NECK|GRATINATED IN QUEEN´S PIE 
LEMON SLICE| SIDE SALAD 

8.90 
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SUPPEN 
SÄCHSISCHE  

KARTOFFELSUPPE 

Bacon 1|2|4|5|c1|i|n|Baguette c1|c2 

 

SAXONY POTATOE SOUP 

BACON|BAGUETTE 
 

6. 90 

 
ERZGEBIRGISCHE  

LINSENSUPPEa|i|c1|c3|n  
SÜSS - SAUER 

gebratene Blutwurst 2|3|5|13|geschmolzene Zwiebeln 
 

ORE MOUNTAIN LENTIL SOUP – SWEET & SOUR - 

FRIED BLACK PUDDING|MELTED ONIONS 
 

7.50 

 
HAUSGEMACHTE SOLJANKA 

OSTKLASSIKER1|2|4|5 |c1|b|i|n 
MIT CHARAKTER & GESCHICHTE 

Schmand b|Zitrone 
 

SOLJANKA  

EAST GERMAN CLASSIC WITH CHARACTER & HISTORY 
SOUR CREAM|LEMON 

6.90 

 

VEGAN 
SPAGHETTONI   

Gemüsebolognese aus Tomate|Gemüse|Berglinsen i|n 
Salatbeilage a|1|2|5 

 

SPAGHETTONI VEGAN 
SPAGHETTI | VEGETABLE BOLOGNESE MADE 

OUT OF TOMATOES|VEGETABLES| MOUNTAIN LENTILS 
SIDE SALAD 

14.50 
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0 

VEGETARISCH 
KÄSESPÄTZLE b|c1|h 

Salatbeilage a|1|2|5 

 

CHEESE SPAETZLE 
SIDE SALAD 

14.50 

wahlweise mit: 
served with your choice of: 

+ Champignons im Rahmb|c|i|n 4.50 

creamy mushrooms 

 
HAUSGEMACHTE  

SEMMELKNÖDEL b|c1|h  
Champignons im Rahmb|c|i|n|Salatbeilagea|1|2|5  

 

HOMEMADE BREAD DUMPLINGS 
MUSHROOMS IN CREAM|BUTTER SPAETZLE|SALAD SIDE DISH 

15.50 

 
HAUPTGERICHTE 

BRAUMEISTERGULASCH i|n|c1 

„BESCHWIPSTER NISCHEL“ 
saftiges Gulasch aus dem Nacken/Rücken vom Schwein 

Rotkraut3|c1|hausgemachte Semmelknödel b|c1|h 

 

BREWMASTER GOULASH „TIPSY HEAD“ 
SUCCULENT PORK NECK & BACK GOULASH|RED CABBAGE 

HOMEMADE BREAD DUMPLINGS 
17.50 

 

SCHNITZEL „WIENER ART“ h|c1 

aus der Oberschale vom Schwein  
-auf Wunsch auch als Hähnchenschnitzel- 
Steakhouse Pommes|Salatbeilage a|1|2|5 

 

SCHNITZEL „VIENNESE STYLE“ 
– AVAILABLE WITH CHICKEN SCHNITZEL ON REQUEST – 

FROM THE TOPSIDE OF PORK | STEAKHOUSE FRENCH FRIES | SIDE SALAD 

16.90 
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HAUPTGERICHTE 
SCHNITZEL „JÄGER ART“ h|c1 

aus der Oberschale vom Schwein  
-auf Wunsch auch als Hähnchenschnitzel- 

Champignons im Rahmb|c|i|Krokettenc1|h|14 

 

SCHNITZEL „HUNTER STYLE“ 
– AVAILABLE WITH CHICKEN SCHNITZEL ON REQUEST – 

PORK TOPSIDE | MUSHROOMS IN CREAM | CROQUETTES 

19.90 
 

LACHSFILET  

Grillgemüsei|n |Kartoffelstampf b|Dijon-Senfsaucea|b|2|13|c1 
 

FILET OF SALMON 
GRILLED VEGETABLES|MASHED POTATOES|DIJON MUSTARD SAUCE 

26.50 
 

250G RUMPSTEAK 
VOM DEUTSCHEN  

BIO-RIND  
Steakhouse Pommes|Salatbeilage a|1|2|5   

 

8.8oz. RUMP STEAK FROM GERMAN ORGANIC BEEF  
STEAKHOUSE FRIES | SALAD SIDE DISH 

27.50 
 

-UNSERE WEINEMPFEHLUNG- 
MARQUES DE CASTILLA6|j 

Cristo de la Vega|La Mancha|Spanien 
trocken 

13,00% Vol. 
 

0,20l - 9.50  
 

HÄHNCHENBRUSTFILET 
Champignons im Rahmb|c1|i|n|Butterspätzleb|c1|h|Salatbeilagea|1|2|5   

 

CHICKEN BREAST FILET 

MUSHROOMS IN CREAM | BUTTER SPAETZLE | SALAD SIDE DISH 
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DESSERTS 
“AFFOGATO AL CAFFE”11|b 

Vanilleeisb mit heißen Espresso übergossen 
 

“AFFOGATO AL CAFFE” 
HOT ESPRESSO POURED OVER VANILLA ICE CREAM 

 

5.50 

 
TARTUFO“LIMONCELLO“ b|c1|h 

Früchte der Saison 

 

TARTUFO ICE CREAM WITH LIMONCELLO 

FRUITS OF THE SEASON 
 

7.50 

 
MINI SCHWEDE 

1 Kugel Vanilleeisb|Apfelmus 
Schlagsahneb|Eierlikörb|h 

 

MINIATURE SWEDEN CUP 

1 SCOOP VANILLA ICE CREAM|APPLE SAUCE 
EGGNOG |WHIPPED CREAM 

 

4.90 

 
SCHOKO TRIFFT BAILEY´S 

1 Kugel Schokoladeneisb|Schokobecher 
Schlagsahneb|Bailey´s2|b 

 

CHOCOLATE MEETS BAILEY´S 

1 SCOOP CHOCOLATE ICE CREAM|CHOCOLATE CUP 
BAILEY`S LIQUOR |WHIPPED CREAM  

 

4.90 

 

 

 

ALLE SPEISEN NACH VORRAT & VERFÜGBARKEIT.  
BITTE HABEN SIE DAFÜR VERSTÄNDNIS, DASS NICHT ALLE GERICHTE ALS SENIORENPORTION SERVIERT WERDEN.  

SALATBEILAGE: VERSCHIEDENE BLATTSALATE|PAPRIKA|TOMATE|GURKE |HAUSDRESSING  
UNSERE MITARBEITER BERATEN SIE GERNE. WIR WÜNSCHEN IHNEN EINEN GUTEN APPETIT.  

IHR KÜCHENTEAM DES SEASIDE RESIDENZ HOTEL CHEMNITZ 
 

ALL DISHES ARE SUBJECT TO AVAILABILITY. PLEASE UNDERSTAND THAT NOT ALL MEALS ARE AVAILABLE IN SENIOR PORTIONS.SIDE SALAD: 
 A VARIETY OF LEAFY GREENS | BELL PEPPER | TOMATO | CUCUMBER | HOUSE DRESSING  

OUR STAFF WILL BE HAPPY TO ADVISE YOU.  
WE WISH YOU A PLEASANT MEAL. 

YOUR KITCHEN TEAM AT THE SEASIDE RESIDENZ HOTEL CHEMNITZ 
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